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お
す
す
め
ス
ポ
ッ
ト

≪
私
の
仕
事

≪

コ
コ
に
注
目
‼

　味噌は空気に触れると風味が損なわれ、

変色しやすくなります。製造過程におい

て、味噌の表面部分は空気に触れてしま

うため商品にはなりませんが、家畜

の飼料とすることで再利用す

るようにしています。

時
代
に
合
わ
せ
た

地
域
に
根
ざ
し
た
商
品
開
発

　

弊
社
は
初
代
・
久
保
誠せ

い
ぞ
う蔵

が
昭

和
７
年
に
創
業
し
、
当
初
は
「
久

保
ア※

マ
ン
屋
」
と
し
て
醸
造
し
た

酢
の
量
り
売
り
を
行
っ
て
い
ま
し

た
。
昭
和
20
年
頃
か
ら
醤し
ょ
う
ゆ油

、ソ
ー

ス
、
味み

そ噌
の
製
造
・
販
売
を
開
始

し
、
二
代
目
・
誠せ

い
い
ち
ろ
う

一
郎
に
よ
っ
て

弊
社
特
有
の
旨
味
の
あ
る
ま
ろ
や

か
な
甘
口
醤
油
、
昔
な
が
ら
の
野

菜
や
果
実
の
旨
味
が
凝
縮
さ
れ
た

ソ
ー
ス
、
麦
の
麹

こ
う
じ

を
贅
沢
に
使
用

し
た
麦
の
香
り
と
甘
み
が
際
立
つ

麦
味
噌
が
完
成
し
ま
し
た
。
現
在

は
、
醤
油
・
味
噌
造
り
を
基
本
と

し
な
が
ら
も
、
現
代
の
食
事
情
に

合
わ
せ
た
商
品
の
開
発
・
製
造
を

行
っ
て
い
ま
す
。

　

時
代
の
移
り
変
わ
り
と
と
も
に

食
の
洋
風
化
が
進
み
食
事
の
選
択

肢
が
増
え
た
一
方
で
、
昔
な
が
ら

の
和
食
を
食
べ
る
方
は
減
り
、
醬

油
・
味
噌
の
消
費
量
は
年
々
減
少

し
て
い
ま
す
。
そ
こ
で
弊
社
で
は
、

な
る
べ
く
手
間
を
減
ら
し
簡
単
・

便
利
な
調
理
を
実
現
す
る
た
め
、

あ
ら
か
じ
め
調
味
料
を
合
わ
せ
た

状
態
で
提
供
す
る
商
品
の
開
発
に

力
を
入
れ
て
い
ま
す
。
様
々
な
料

理
に
合
う
と
ご
好
評
を
い
た
だ
い

て
い
る
「
な
ん
に
で
も
使
え
る
酢
」

は
、
醸
造
酢
と
淡
口
醤
油
に
砂
糖
、

だ
し
な
ど
を
バ
ラ
ン
ス
よ
く
合
わ

せ
た
三
杯
酢
で
す
。
こ
う
し
た
時

代
に
合
わ
せ
た
商
品
が
豊
富
で
あ

る
こ
と
が
弊
社
の
特
徴
で
す
。

　

ま
た
、
地
元
特
産
品
を
生
か
し

た
商
品
開
発
や
醸
造
所
の
見
学
を

受
け
入
れ
る
な
ど
、
地
元
の
食
文

化
を
多
く
の
人
に
知
っ
て
い
た
だ

け
る
よ
う
努
め
て
い
ま
す
。

　

今
後
も
「
お
客
様
の
食
事
を
楽

し
く
し
ま
す
」
と
い
う
経
営
理
念

の
も
と
、
時
代
と
と
も
に
変
化
す

る
食
卓
に
彩
り
を
添
え
ら
れ
る
よ

う
、
さ
ら
に
お
客
様
に
愛
さ
れ
る

商
品
作
り
に
取
り
組
ん
で
い
き
ま

す
。

久
保
醸
造
合
名
会
社

久く

ぼ

く

ぼ保 

真し
ん
い
ち
ろ
う

し
ん
い
ち
ろ
う

一
朗
一
朗    

専
務
取
締
役

専
務
取
締
役

※
「
ア
マ
ン
」
と
は
鹿
児
島
県
の
方
言
で
「
酢
」
を
意
味
し
ま
す
。

　

私
は
製
造
部
で
調
味
料
の
仕
込
み

か
ら
充
填
ま
で
を
行
っ
て
お
り
、
特

に
味
噌
の
手
入
れ
を
担
当
し
て
い
ま

す
。
味
噌
は
製
造
過
程
で
発
酵
・
熟

成
期
間
が
あ
る
た
め
、
そ
の
間
に
適

切
な
温
度
を
保
つ
こ
と
が
発
酵
を
促

進
し
、
品
質
の
良
い
味
噌
の
製
造
に

つ
な
が
り
ま
す
。
そ
の
た
め
、
毎
日

決
ま
っ
た
時
刻
に
は
温
度
管
理
を
行

い
、
味
噌
の
状
態
を
チ
ェ
ッ
ク
し
て

い
ま
す
。

　

職
場
は
和
気
あ
い
あ
い
と
し
て
い

て
、
み
ん
な
優
し
い
の
で
コ
ミ
ュ
ニ

ケ
ー
シ
ョ
ン
を
と
り
な
が
ら
仕
事
が

で
き
て
い
ま
す
。
今
後
は
味
噌
だ
け

で
な
く
醤
油
や
酢
の
製
造
に
関
し
て

も
、
さ
ら
に
勉
強
し
な
が
ら
取
り
組

ん
で
い
き
た
い
で
す
。

指宿市出身。小学３年生の

時に本市へ移住し、鹿屋中

央高校調理科卒。料理をす

るのが好きで、圧力鍋で軟

骨を煮るなど煮込み料理が

得意と話す。

製造部

松
ま つ だ

田 凌
り ょ う

央 さん
（27歳／入社３年目）

　

弊
社
の
近
く
と
い
う
こ
と
も
あ

り
、「
ぶ
ぶ
や
」
さ
ん
を
よ
く
利
用

さ
せ
て
も
ら
っ
て
い
ま
す
。
ラ
ー
メ

ン
は
も
ち
ろ
ん
で
す
が
、
チ
ャ
ー

シ
ュ
ー
丼
が
お
す
す
め
で
、
ボ

リ
ュ
ー
ム
が
あ
る
の
に
と
て
も
リ
ー

ズ
ナ
ブ
ル
。
満
足
感
の
大
き
い
一
品

だ
と
思
い
ま
す
。

　

現
在
は
一
時
休
店
さ
れ
て
い
て
、

12
月
中
旬
か
ら
は
川
西
町
に
移
転
し

て
リ
ニ
ュ
ー
ア
ル
オ
ー
プ
ン
す
る
予

定
で
す
。
リ
ニ
ュ
ー
ア
ル
後
は
新
た

な
メ
ニ
ュ
ー
な
ど
も
追
加
さ
れ
る
と

い
う
こ
と
で
し
た
の
で
、
ぜ
ひ
足
を

運
ん
で
み
て
は
い
か
が
で
し
ょ
う

か
。

〒893-0032
鹿屋市川西町 4256-8
☎ 050-8884-3904
店休日　月曜日
営業時間　11:00 ～ 14:30

中華ごはん ぶぶや

印
象
的
な
ネ
ー
ミ
ン
グ
で

  

覚
え
て
も
ら
え
る
商
品
を

　

弊
社
で
は
自
社
で
造
っ
た
醤

油
・
酢
な
ど
を
加
工
し
た
新
商
品

を
、
最
低
で
も
年
に
１
回
は
開
発

す
る
よ
う
に
し
て
い
ま
す
。
こ
う

し
た
商
品
開
発
に
は
約
20
年
前
か

ら
取
り
組
ん
で
お
り
、
約
25
種
類

の
調
味
料
を
こ
れ
ま
で
に
開
発
し

て
き
ま
し
た
。
こ
う
し
た
商
品
に

は
お
客
様
の
声
を
で
き
る
だ
け
反

映
さ
せ
る
よ
う
に
し
て
い
て
、
お

客
様
と
の
何
気
な
い
会
話
か
ら
新

商
品
の
ヒ
ン
ト
を
い
た
だ
く
こ
と

も
あ
り
ま
す
。

　

ま
た
、
少
し
で
も
お
客
様
に
商

品
を
覚
え
て
も
ら
え
る
よ
う
に
、

商
品
名
は
工
夫
す
る
よ
う
に
し
て

い
て
、
イ
ン
パ
ク
ト
の
あ
る
ネ
ー

ミ
ン
グ
を
心
掛
け
て
い
ま
す
。
今

後
も
便
利
で
使
い
た
く
な
る
よ
う

な
調
味
料
を
、
多
く
の
お
客
様
に

お
届
け
で
き
る
よ
う
に
努
め
て
い

き
ま
す
。

▲ 醤油にすりごまを合わせたごま醤油「ごますり

じょうず」やゆず胡椒入りのぽん酢「鬼の目に

も嬉し涙」など一度目にすると気になってしま

う商品名ばかり。

廃棄する味噌を飼料に

久保醸造 合名会社

○住　　所　鹿屋市共栄町 11-3

○電　　話　0994-44-3636

○設　　立　昭和７年　 ○代表者　久保 誠
まこと

○従業員数　19 人

○平均年齢　46 歳　

○採用実績　２人（令和５年度）

○福利厚生　各種保険（雇用、健康、

　厚生年金、労災）、通勤手当、皆勤

　手当、退職金共済制度、各種休暇制度

中華ごはん中華ごはん
ぶぶやぶぶや

↓至吾平町↓至吾平町
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やってみ
たい

仕事が見
つかる！

ま
ち
の

     
お
し
ご
と
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