
会社名

■

　最小： 　最大：

　最小： 100L 　最大： 1,140L 1L

■　生産体制

■　情報公開

■　企業概要

会社名

代表者 担当者

本社所在地

TEL FAX

URL メールアドレス

レシピ監修から（要望など聞いたうえでおこなう）

主な受託加工品目

「お客様の食事を楽しくします」の経営理念のもと、時代とともに変化する食卓に、

私共、久保醸造が彩りを添えられるようさらにお客様に愛される商品作りに取り組ん

で参ります。

しょうゆ、みそ、酢味噌、酢、ソース、たれ、つゆ等の加工調味料

会社外観 商品写真① 商品写真②

メッセージ

0994-44-36400994-44-3636

https://www.kubojyozo.com/

　試作の最低ロット：

事業内容

ペットボトル（その他の場合は要相談）

取得認証

市ホームページ掲載

市からの紹介

納品時の荷姿・包装形態

持ち込み可能資材

生産拠点

生産設備

受託製造分野

久保醸造合名会社

「お客様の食事を楽しくします」の経営理念のもと、時代とともに変化する食卓に、私共、久保醸

造が彩りを添えられるようさらにお客様に愛される商品作りに取り組んで参ります。

調味料

会社PR

■　写真

１年

最終製品での納品可能（ラベル作成を依頼する場合は1,000枚単位）

製造可能温度帯

受入れ可能な原料

受入れ可能な時期

対応ロット（原料）

対応ロット（加工品）

完成品完成までの期間

常温

農産物、精肉（いずれも一次加工（カット）したものに限る）

通年（要相談）

　試作の最低ロット：

info@kubojyozo.com

　　可能　・　不可能

　事前連絡後　・　紹介後連絡　・　連絡不要

久保醸造合名会社

調味料、漬物、惣菜の加工・製造業務、OEM及び販売。

鹿児島県鹿屋市共栄町11番3号

久保　真一朗代表社員　久保　誠

鹿児島県鹿屋市共栄町11番3号

煮釜、充填機

みそ又はしょうゆ製造業、そうざい製造業、漬物製造業

HACCPに基づいた衛生管理

営業許可種別

相談範囲
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