
　

㈱
南
九
州
フ
ァ
ミ
リ
ー
マ
ー
ト
と
鹿

屋
市
が
コ
ラ
ボ
レ
ー
シ
ョ
ン
し
た
「
鹿

屋
市
フ
ェ
ア
」
が
始
ま
り
ま
す
。
こ
の

イ
ベ
ン
ト
は
「
食
の
宝
庫
」
で
あ
る
本

市
の
農
水
産
物
の
Ｐ
Ｒ
と
販
路
開
拓
の

た
め
に
実
施
す
る
も
の
で
、
本
市
の
食

材
を
生
か
し
た
６
つ
の
商
品
が
鹿
児

島
・
宮
崎
県
内
の
フ
ァ
ミ
リ
ー
マ
ー
ト

に
並
び
ま
す
。

　

こ
の
「
鹿
屋
市
フ
ェ
ア
」
開
催
に
合

わ
せ
て
５
月
27
日
（
火
）
の
11
時
30
分

か
ら
フ
ァ
ミ
リ
ー
マ
ー
ト
寿
３
丁
目
店

で
、
鹿
屋
中
央
高
校
調
理
ク
ラ
ブ
の
生

徒
た
ち
に
よ
る
店
頭
販
売
イ
ベ
ン
ト
を

実
施
し
ま
す
。
ま
た
、
鹿
屋
市
Ｐ
Ｒ
特

命
係
長
「
か
の
や
カ
ン
パ
チ
ロ
ウ
」
も
、

一
日
店
長
と
し
て
接
客
を
行
い
ま
す
。

　

鹿
屋
中
央
高
校
の
生
徒
が
レ
シ
ピ
を

考
案
し
た
ス
イ
ー
ツ
や
、
地
元
食
材
を

生
か
し
た
魅
力
的
な
商
品
の
数
々
を
ぜ

ひ
味
わ
っ
て
み
て
く
だ
さ
い
。

▲３月31日、「紅はるかと辺塚だ
　いだいのムース」のレシピを考案
　した鹿屋中央高校の生徒が試食。
　味やデザインについて打ち合わせ
　を行いました。

※いずれの商品も税込み価格を表示しています。

　５月27日（火）～６月23日（月）の期間、南九州ファミリーマート390
店舗（鹿児島県・宮崎県）で「鹿屋市フェア」が開催されます。本市の農水
産物を使った商品や、地元の飲食店等が監修した魅力的な商品を紹介し
ます。　　　　　 問市かのや食・農商社推進室　TEL 0994-31-1180

5.27  ~ 6.23(火)

×
鹿児島県認定のブランド魚「かのやカンパチ」を使用
したおむすび。塩焼きにしたカンパチにレモン果汁を
加え、さっぱり食べられます。

 「堀之内農園」（高牧町）の完熟南高梅を使用。
 冷しうどんは梅とおろしでさっぱりと食べられます。

１月の「おいもフェスかのや」で開催した「高校
生スイーツコンテスト」で「南九州ファミリー
マート賞」を獲得したレシピを商品化。紅はるか
の焼き芋ペーストと酸味のある辺塚だいだいを組
み合わせた味が楽しめます。

鹿
屋
の
食
を
生
か
し
た

商
品
が
店
頭
に
並
ぶ

鹿屋中央高校監修
紅はるかと辺塚だいだいのムース
～ケーキ仕立て～

(月)

私もおむすびに
なりますギョ！

鹿屋産カンパチ使用
ごちむすび カンパチの塩焼

鹿屋産南高梅使用
梅おむすび
冷し梅おろしうどん

￥248

￥158
￥430

￥348

レシピを考案した
鹿屋中央高校調理クラブ 濵

は ま ぞ の

園 結
ゆ あ

愛 さん（左）土
つ ち も ち

持 夢
ゆ め か

花 さん（右）

大隅の食材をPRするために考え
たデザートです。芋ペーストの
牛乳と生クリームのバランスに
こだわって、改良を重ねました！

鹿児島県産黒豚を使用したカレーパン。
海軍伝統の味を再現した商品です。

鹿屋海軍航空カレーパン ￥158

全国丼グランプリ金賞を受賞したことのある「焼
肉陣力」監修の商品。甘いタレが特徴で、トッピ
ングのコチュジャンで味の変化も楽しめます。

焼肉陣力監修 豚バラ丼 ￥698

15｜ KANOYA  Vol.464 May  2025 ｜ 14


